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@ ausolan AUSOLAN, UNA EMPRESA CON ALMA

CONGREGACIONES
RELIGIOSAS

Hospitales Ofrecemos servicios
30 expertos de restauracion,
limpieza en
mas de 1.800 centros de
empresas, colegios,
hospitales, residencias y
congregaciones religiosas.



LA ALERGIA EN EL COMEDOR ESCOLAR

EN ESTOS ULTIMOS ANOS HEMOS SIDO TESTIGOS DE LA
IRRUPCION DE LA ALERGIA, EN TODOS LOS AMBITOS

....a cambiado todo!!
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LA ALERGIA EN EL COMEDOR ESCOLAR

Curso 04-05
ALERGIAS E INTOLERANCIAS 101
CREENCIAS RELIGIOSAS 59
DIABETES 4
ENFERMEDAD CELIACA 34
OTROS 17
REGIMEN 63
SIN SAL 16
Total general 294

de 101 alergias en el curso 04/05 hemos pasado a 2.000
alergias en la actualidad

La cifra se ha multiplicado por

20 en 12 anos !!!




LA ALERGIA EN EL COMEDOR ESCOLAR

% Dietas especiales

% Alergias e intolerancias

DIETAS
ESPECI.
7%

ALERGIAS
5%



e SUSOIaM LA ALERGIA, IMPACTO EN EL COMEDOR
ESCOLAR

ESTA EVOLUCION INCREMENTAL DE LA ALERGIA EN EL COMEDOR ESCOLAR

HA HECHO CAMBIAR LA FORMA DE TRABAIJO en

NUESTRAS cocINAS Y HA CONDICIONADO LOS PROCESOS
PRODUCTIVOS.




@ SuUsolam LA ANAFILAXIA: EL ENEMIGO A
COMBATIR

En seguridad alimentaria el riesgo a que se
produzca una intoxicacion alimentaria por
bacterias patogenas ha pasado a un segundo
plano. En la actualidad nuestra lucha es contra:

LA ANAFILAXIA!!]

*Todos los dias damos servicio a 2.000
potenciales casos de anafilaxia, de los cuales
332, ya tienen antecedentes.

*Atencion a los debuts!!




ALERGIAS E INTOLERANCIAS EN EL
ENTORNO ESCOLAR
TRATAMIENTO

EVITACION DEL
ALIMENTO

TRATAMIENTO DE
LA REACCION




e o e ALERGIAS E INTOLERANCIAS EN EL
ENTORNO ESCOLAR

Ausolan: Gestion de las alergias e intolerancias alimentarias en el
comedor escolar.

Ver video explicativo (castellano)

Ver video explicativo (euskera)



https://www.youtube.com/watch?v=4uw8HdAOyqw
https://www.youtube.com/watch?v=KdBc4tU-E3Q
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Servicio de |a dieta en el comedor

PROCESO DE DIETAS
ESPECIALES

Swollen lips

Red,
itchy eyes

El proceso esta
soportado en un RPS
gue garantiza menus

adecuada a cada
dieta y en rediseno
de las instalaciones
de cocina.




@ o e ALERGIAS E INTOLERANCIAS EN EL
ENTORNO ESCOLAR

PODEMOS ASUMIR
N RESGOm

Tenemos e DOBLE
CHEQUEOQO!



e SUSOISeA LA ALERGIA, IMPACTO EN EL COMEDOR
ESCOLAR

_— Para un manejo
educativa adecuado de |la
alergia en el entorno
_ escolar es necesario
T una vision y gestion
integral de la alergia

Gobierno

E—
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