TALLER PRACTICO:

FOOD=DEFENSE APLICADO. A LA
INDUS TRIA “AIMENTARIA

EVALUAGION Y. GESTIONIDE LOS RIESGOS MALINTENCIONADOS

EM Viernes, 11 de Mayo de 2018 ‘ Coste: 190€ (de este importe se podra bonificar a través
de Fundacion Tripartita hasta 65€, gestionado por ADESA, en

caso de que se desee). Incluye café.

@ 9:00 -14:00h (5 horas)

) _ _ f Inscripciones: www.adesa-asesoria.com
9 ADESA Asesoria Empresas Alimentarias, S.L. 1 945 25 75 04

C/ Elvillar 1, bajo 02, 01015, Vitoria-Gasteiz inaki @adesa-asesoria.com

Fecha tope de inscripcion: 09/05/2018. Plazas limitadas
hasta completar aforo.

IMPARTE:

[ ]
[, 4]
' Ainhoa Gonzalez - Consultora, Auditora y Formadora en Calidad y Sequridad Alimentaria 006%&'

OBJETIVOS:

1. Conocer requisitos de los principales estandares de sequridad alimentaria sobre Food Defense (IFS, BRC,
FSSC22000)

2. Adquirir herramientas para la aplicacion de los requisitos Food Defense

3. Obtener los conocimientos necesarios para la implantacion de un sistema de gestion de defensa alimentaria en
la industria alimentaria.

CONTENIDO DEL CURSO:

- Definicion, principios y objetivos de Food Defense

- Requisitos Food Defense de distintos estandares (IFS 6.1, BRC 7, FSSC22000 4.1)
- Puntos clave en la Implantacion de un sistema de Food Defense

- Disefio de una herramienta de evaluacion de Food Defense

- Aplicacion practica de la evaluacion de Food Defense

DIRIGIDO A:

Personas que forman parte del equipo APPCC.

Responsables de calidad, representantes IFS y cualquier persona vinculada a la gestion y aplicacion/implantacion
de un sistema de seguridad alimentaria.
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